
All prices are subject to 10% service charge and consumption tax.
表記料金に別途、サービス料（10%）および消費税を加算させていただきます。

SEASONAL TASTING SET 

和歌のめぐみ ―果実酒４種飲み比べ―　　　　 　      　1,400

Fruits Liqueur “Waka no Megumi ” 4kinds Tasting Sets

南部の梅酒
 コクとまろやかさを合わせ持つ

深い味わいの梅酒です。

龍神の柚子酒
香り豊かで肉厚な柚子の爽やかな
味わいをご堪能いただけます。

由良の檸檬酒
果実のまろやかな口当たりとともに
酸っぱさが心地良く広がります。

有田のみかん酒
有田川の良質な水で育まれた
甘くて美味しいみかんのお酒です。

和歌山の日本酒 ― 3種飲み比べ―　　　　　 　　        2,000

Japanese SAKE made in WAKAYAMA 3kinds Tasting Sets

大吟醸「雑賀孫市」九重雑賀 
華やかで上品な吟醸香に熟した果実味、
極上のキレが特徴。

純米酒「超久 超辛 生原酒」中野BC
どっしりとした旨みと辛みを
同時に味わうことができる至高の辛口酒。

純米吟醸「碧山 黒牛」名手酒造店
飲みごたえのある旨みと酸味。
芳醇で気品ある香りが漂います。

◎MIXED CHARGE 240円でソーダを追加いただけます。

冬のおすすめ白ワイン  ― 3種飲み比べ― 
White Wine 3kinds Tasting Set

ペッパーウッドグローブ
ソーヴィニヨン・ブラン　
果実香に、ミントを思わせる
ハーブ香が加わり爽やかな印象。

イントゥ シャルドネ カリフォルニア
トロピカルフルーツを思わせる香りと
甘いニュアンスの果実味溢れる味わい。

シャブリ
ジャン クルード コルトー
スッキリとした香りと
酸が際立つシャープな味わい。

 2,000

All prices are subject to 10% service charge and consumption tax.
表記料金に別途、サービス料（10%）および消費税を加算させていただきます。

冬のひとときに華やかさを添える白と赤のカクテルをご用意。
澄み渡る空気に包まれた

冬の南紀白浜の思い出に、ぜひご賞味ください。

LOCAL SPECIALTY

Mozart Vodka
モーツァルトウォッカ

1,200円
ホワイトチョコレートの甘美な味わいのリキュールと

ウォッカの少し大人なカクテル。
散りばめられた金箔が、きらめく白砂を表現しています。

Bubble Raspberry
バブルラズベリー

1,200
甘酸っぱいラズベリーのリキュールに

シャンパンを注いだフルーティーな一杯。
ベリーの食感とシュワっと炭酸が弾けるカクテルです。

for Winter



LOUNGE MENU

1,200

COCKTAIL

KOZUE Gin Tonic
KOZUE -槙-　ジントニック
KOZUE Gin, Tonic, Mandarin Orange

KAYUKI Highball
香雪　ハイボール
KAYUKI Ume Spirits, Plum, Soda

Ryujin Yuzu Spumoni
龍神の柚子スプモーニ
Yuzu Citrus L iqueur, Campari, Tonic

1,300

1,400

LOCAL

All prices are subject to 10% service charge and consumption tax.  
表記料金に別途、サービス料（10%）および消費税を加算させていただきます。

CRAFT BEER

Nagisa Beer - Mandarin Orange Ale
南紀白浜ナギサビール - みかんエール

Nagisa Beer - American Wheat
南紀白浜ナギサビール - アメリカンウィート

Nagisa Beer - Pale Ale
南紀白浜ナギサビール - ペールエール

900

900

900

CRAFT UME SPIRITS

KAYUKI
香雪
和歌山県産の南高梅を使用した梅酒原酒（アルコール度数20度）を、さらに「蒸留」という工程を
加えることで、凝縮した梅の華やかな香りと、アルコール分だけを取り出したスピリッツです。

1,200

WINE

Sparkling Plum Liqueur
スパークリング梅酒

Kishu Sweet Plum Wine
紀州梅のワイン

glass 80ml  1,300
bottle 500ml  6,500

glass 100ml  1,000
bottle 720ml  6,000

SHOCHU

Kumano - Barley Shochu
熊野　麦焼酎

 1,000

LIQUEUR

Plum Liqueur 
南部の梅酒

Jabara Citrus Liqueur 
和歌山のじゃばら酒

Yuzu Citrus Liqueur
龍神の柚子酒 

Lemon Liqueur
由良の檸檬酒 

 1,000

1,000

1,000

1,000

SAKE

Taiheiyo - Junmai 
太平洋　純米

Kurumazaka - Ginjo
車坂　吟醸

KID - Tokubetsu Junmai Karakuchi
紀土　特別純米　カラクチ

Kuroushi - Junmai Ginjo
黒牛　純米吟醸

KID - Junmai Daiginjo
紀土　純米大吟醸

 1,200
/100ml

1,800
/100ml

1,800
/100ml

1,000
/100ml

1,200
/100ml

To the guests who have some allergy to speci�c ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

BOTTLED BEER

Domestic Beer [Asahi/Kirin/Sapporo]

国産ビール［アサヒ/キリン/サッポロ］

Guinness Extra Stout（Ireland）
ギネス エクストラスタウト（アイルランド）

Inedit（Spain）
イネディット（スペイン）

800

 1,200

1,600

NON ALCHOLIC BEER

ALL‐FREE
オールフリー

750

BEER

glass 950
pint 1,200

glass 950
pint 1,150

DRAFT BEER

The PREMIUM MALT’S
ザ・プレミアム・モルツ

Carlsberg（Denmark）
カールスバーグ（デンマーク）

LIGHT BEER

San Mig Light（Philippine）
サンミグライト（フィリピン）

1,200

LOCAL

SOFT DRINK

Arida Mandarin 
Orange Juice
有田みかんジュース

800Peach White Juice
紀州あら川白桃ジュース

800



All prices are subject to 10% service charge and consumption tax.  
表記料金に別途、サービス料（10%）および消費税を加算させていただきます。

LOUNGE MENU

WHITE 

Pepperwood Grove Sauvignon Blanc（California）
ペッパーウッド グローブ ソーヴィニヨン・ブラン（カリフォルニア）

Domino Pinot Grigio（California）
ドミノ ピノ グリージョ（カリフォルニア）

INTO Chardonnay California
イントゥ シャルドネ カリフォルニア

Chablis Jean Claude Courtault（France）
シャブリ・ジャン・クロード・コルトー（フランス）

850　1,600　2,350

850　1,600　2,350

1,000　1,900　2,900

1,000　1,900　2,900

RED

Domino Cabernet Sauvignon（California）
ドミノ カベルネ・ソーヴィニヨン（カリフォルニア）

WOLF BLASS Yellow Label SHIRAZ（Australia）
ウルフブラス イエローラベル シラーズ（オーストラリア）

OZV Zinfandel（California）
オー ジー ヴィー ジンファンデル（カリフォルニア）

Coppola Rosso & Bianco Rosso California
コッポラ・ロッソ & ビアンコ ロッソ カリフォルニア

INTO Pinot Noir California
イントゥ ピノ・ノワール カリフォルニア

850　1,600　2,350

850　1,600　2,350

1,000　1,900　2,900

1,000　1,900　2,900

1,000　1,900　2,900

レギュラー
180ml

テイスティング
90ml

デキャンタ
270ml

WINE BY THE GLASS

80ml

G.H.Mumm Grand Cordon NV（France）
G.H.マム グラン・コルドン （フランス）

G.H.Mumm Rose NV（France）
G.H.マム ロゼ（フランス）

Nicolas Feuillatte Grande Reserve Brut（France）
ニコラ・フィアット グラン・レゼルヴ ブリュット（フランス）

Franciacorta Brut Bellavista（Italia）
フランチャコルタ ブリュット ベラヴィスタ（イタリア）

1688 Grand Rose（Non Alcoholic）‐HALAL‐（France）
1688 グラン・ロゼ（ノンアルコール）ハラール認定（フランス）

 1,700

 2,000

1,900

1,300

 1,600

BUBBLE

To the guests who have some allergy to speci�c ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

WINE BY THE BOTTLE

BUBBLE

G.H.Mumm Grand Cordon NV（France）
G.H.マム グラン・コルドン（フランス）

G.H.Mumm Rose NV（France）
G.H.マム ロゼ（フランス）

Nicolas Feuillatte Grande Reserve Brut（France）
ニコラ・フィアット グラン・レゼルヴ ブリュット（フランス）

Franciacorta Brut Bellavista（Italia）
フランチャコルタ ブリュット ベラヴィスタ（イタリア）

1688 Grand Rose（Non Alcoholic）‐HALAL‐（France）
1688 グランドロゼ（ノンアルコール）ハラール認定（フランス）

 11,000

13,000

13,000

9,000

9,000

WHITE 

Pepperwood Grove Sauvignon Blanc（California）
ペッパーウッド・グローヴ ソーヴィニヨン・ブラン （カリフォルニア）

Domino Pinot Grigio（California）
ドミノ ピノグリージョ（カリフォルニア）

INTO Chardonnay California
イントゥ シャルドネ カリフォルニア

Chablis Jean Claude Courtault（France）
シャブリ ジャン クロード コルトー（フランス）

5,500

5,500

7,000

7,000

RED 

Domino Cabernet Sauvignon（California）
ドミノ カベルネ・ソーヴィニヨン（カリフォルニア）

WOLF BLASS Yellow Label SHIRAZ（Australia）
ウルフブラス イエローラベル シラーズ（オーストラリア）

Coppola Rosso & Bianco Rosso California
コッポラ・ロッソ & ビアンコ ロッソ カリフォルニア

INTO Pinot Noir California
イントゥ ピノ ノワール カリフォルニア

OZV Zinfandel（California）
オー ジー ヴィー ジンファンデル（カリフォルニア）

Morey Saint Denis 2015（France）
モレ・サン・ドニ 2015（フランス）

5,500

5,500

7,000

7,000

7,000

15,000



ABSOLUT SELECTION

1,200

 1,200

 1,200

Absolut Citron Cosmopolitan
アブソルートシトロンコスモポリタン
Absolut Citron, Triple Sec, Cranberry Juice, Lime Juice

Absolut Mandrin Mule
アブソルートマンダリンミュール
Absolut Mandrin, Ginjer Ale, Lime

Absolut Peppar Bloody Mary
アブソルートペッパーブラッディメアリー
Absolut Peppar, Tomato Juice, Lemon Juice

1,100

 1,300

 1,400

1,600

Standerd Gin & Tonic
スタンダードジントニック
Beefeater, Tonic, Lime

KOZUE Gin Tonic
KOZUE -槙-　ジントニック
KOZUE Gin, Tonic, Mandarin Orange

KISHU Plum Gin Tonic
紀州南高梅ジントニック
Plum Liqueur, Beefeater24 Gin, Tonic,  Plum

Premium Gin Tonic
プレミアムジントニック
Plymouth Gin, Tonic, Lime

GIN&TONIC SELECTION

STANDARD COCKTAIL

1,500

1,500

1,200

1,100

1,100

1,000

1,000

Martini
マティーニ
Plymouth Gin, Cinzano Dry, Stuffed Olive

Manhattan
マンハッタン
Canadian Club, Cinzano Rosso, Angostura bitters, Maraschino Cherry

Mojito
モヒート
Bacardi Rum, Fresh Mint, Lime, Mint Syrup, Soda

Salty Dog
ソルティドック
Absolut Vodka, Fresh Pink Grapefruit Juice

Margarita
マルガリータ
Olmeca Tequila, Triple Sec, Lime Juice

China Blue
チャイナブルー
DITA, Blue Curacao, Grapefruit Juice, Tonic Water

Kahlua and Milk
カルーアミルク
Kahlua, Milk

To the guests who have some allergy to speci�c ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

COCKTAIL

*Please ask our staff for cocktails not listed on the menu.
　メニュー以外のリクエストはスタッフへお申し付けください。

*Our orange, grapefruit, lemon and lime are freshly squeezed.
　カクテルに使用するオレンジ、グレープフルーツ、レモン、ライムは生搾り果汁を使用しております。

All prices are subject to 10% service charge and consumption tax.  
表記料金に別途、サービス料（10%）および消費税を加算させていただきます。

LOUNGE MENU

240

Soda, Tonic, Cola, Ginger Ale, Mineral Water
ソーダ、トニック、コーラ、ジンジャーエール、ミネラルウォーター

Orange, Grapefruit, Pineapple, Tomato, Cranberry
オレンジ、グレープフルーツ、パイナップル、トマト、クランベリー

MIXED CHARGE

GIN　　　 Beefeater
ビーフィーター

Beefeater 24
ビーフィーター 24

KOZUE Gin
KOZUE- 槙 - ジン

Absolut Elyx
アブソルート 
エリクス

Monkey 47
モンキー 47

Plymouth
プリマス

Tanqueray 
No.TEN
タンカレー 
ナンバーテン

VODKA　　Absolut
アブソルート

Absolut Citron
アブソルート シトロン

Absolut Mandrin
アブソルート マンダリン

Absolut Peppar
アブソルート ペッパー 

RUM　　　Bacardi Superior 
White
バカルディ スペリオール  
ホワイト

Havana Club 7Y
ハバナクラブ 7Y

Brgal 1888
ブルガル 1888

TEQUILA Olmeca Blanco
オルメカ ブランコ

Herradura Silver
エラドゥーラ シルバー

Patron Silver
パトロン シルバー

SPIRITS

PREMIUM
プレミアム

1,300

CALL
コール
1,000

WELL
ウェル
700

LIQUEUR

Cassis
カシス

DITA
ディタ（ライチ）

Kahlua
カルーア

800

800

800



All prices are subject to 10% service charge and consumption tax.  
表記料金に別途、サービス料（10%）および消費税を加算させていただきます。

LOUNGE MENU

JAPANESE Yamazaki NV
山崎 NV

 1,400

Hibiki Blender’s Choice 
響 ブレンダーズチョイス

1,600

2,900

Hakushu 18y
白州 18年

5,500

RYE WHISKY Wild Turkey Rye
ワイルドターキー ライ

 1,000

TENNESSEE Jack Daniel's Black
ジャックダニエル ブラック

 1,000

CANADIAN Canadian Club Black Label
カナディアンクラブ ブラックラベル

 1,000

IRISH Jameson
ジェムソン

900

BOURBON Maker's Mark Red Top
メーカーズマーク レッドトップ

 1,200

Knob Creek 
ノブクリーク

1,500

Basil Hayden’s
ベ イゼ ル  ヘ イデ ン

1,900

WHISKY

Ichiro‘s Malt Malt & Grain 
World Blended Whisky 
イチローズモルト モルト＆グレーン　
ワールド ブレンデッド ウイスキー

To the guests who have some allergy to speci�c ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

COGNAC

Martell V.S.O.P
マーテル V.S.O.P

3,500

Martell Cordon Bleu
マーテル コルドンブルー  

4,500

Martell XO
マーテル XO

5,500

C A LVA D O S

Calvados Boulard Grand Solage
カルヴァドス ブラー グランソラージュ

 1,600

SCOTCH 
SINGLE 
MALT

The Glenlivet 12y
ザ・グレンリベット 12年

The Glenlivet 15y
ザ・グレンリベット 15年

The Glenlivet 18y
ザ・グレンリベット 18年

The Glenlivet 21y
ザ・グレンリベット 21年

The Glenlivet 25y
ザ・グレンリベット 25年

 1,500

3,300

4,000

5,000

9,000

SCOTCH 
BLENDED 
MALT

Chivas Regal 12y
シーバスリーガル 12年

 1,300

Chivas Regal 18y
シーバスリーガル 18年 

Chivas Regal 25y
シーバスリーガル 25年 

6,500

2,600

Royal Solute 21y
ロイヤルサルート 21年

4,500

Ballantine's 12y
バランタイン 12年

 1,200

Ballantine's 17y 
バランタイン 17年

3,000

Ballantine's 21y
バランタイン  21年

4,500

WHISKY



LOUNGE MENU

MOCKTAIL

Mandarin Orange Cooler
みかんクーラー

Local Saratoga Cooler
ローカルサラトガクーラー 

 800800

REFRESHMENT

Mango Smoothie
マンゴースムージー

1,000

All prices are subject to 10% service charge and consumption tax.  
表記料金に別途、サービス料（10%）および消費税を加算させていただきます。

MINERAL WATER

Acqua Panna（Still）
アクアパンナ

S.Pellegrino（Sparkling）
サンペレグリノ 

 850850

SOFT DRINK

Peach White Juice  
紀州あら川白桃ジュース

7UP 
セブンアップ

Ginger Ale
ジンジャーエール

Oolong Tea
ウーロン茶

Squeezed Juice Orange
 スクイーズド ジュース（オレンジ）

Squeezed Juice 
Grapefruit 
 スクイーズド ジュース（グレープフルーツ）  

 800

650

 650

 650

 1,000

 1,000

Arida Mandarin
Orange Juice
有田みかんジュース

PEPSI Cola
ペプシコーラ

diet PEPSI
ダイエット ペプシ

Apple Juice
 アップルジュース

Cranberry Juice
 クランベリージュース

Tomato Juice
 トマトジュース

800

650

650

650

650

650

To the guests who have some allergy to speci�c ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

COFFEE VARIATION

Cappuccino
カプチーノ

 700Blended Coffee
ブレンドコーヒー

700

Espresso
エスプレッソ

 700Decaffeinated Coffee
カフェインレス コーヒー

700

Hot Chocolate 
ホットチョコレート

 700Caffè Latte
カフェラッテ

700

Café au Lait
カフェオレ

700

LOUNGE MENU

TEA SELECTION

Masala Chai
マサラチャイ

 700Darjeeling
ダージリン

700

Earl Grey
アールグレイ

 700Orange Blossom
オレンジブロッサム

700

Wild Berry Hibiscus
ワイルドベリー ハイビスカス

 700Organic African Nectar
オーガニック アフリカン ネクター

700

Marrakech
Mint Green Tea
マラケシュミント グリーンティー

 700Chamomile
カモミール

700

White Orchard
ホワイトオーチャード

700

CHINESE TEA SELECTION

Jasmine Tea
茉莉毛峰

 700Osmanthus Flavored 
Oolong Tea
桂花烏龍茶

700

Oriental Beauty
東方美人

700



All prices are subject to 10% service charge and consumption tax.  
表記料金に別途、サービス料（10%）および消費税を加算させていただきます。

LOUNGE MENU

5’s
QUICK FIVE “SNACKS”

Mixed Nuts
ミックスナッツ

800

Assorted Olives
オリーブマリネ

800

Assorted Cheese
チーズの盛り合わせ

1,000

Assorted Chocolates
チョコレートの盛り合わせ

800

10’s
IN TEN “APPETIZER & SHARABLES”

Edamame
枝豆

Guacamole & Crackers
ワカモレ＆クラッカー

Assorted Charcuterie 
シャルキュトリーの盛り合わせ

French Fries 
フレンチフライ

Truf�e French Fries
トリュフフレンチフライ 

Fish & Chips 
フィッシュ & チップス 

Caesar Salad 
シーザーサラダ

1,000

1,000

2,000

1,000

1,600

1,400

1,500

To the guests who have some allergy to speci�c ingredients, please inform us the detail when ordering.
特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。

LOUNGE MENU

DESSERTS

Citrus Tart with Sherbet 
和歌山柑橘のタルト シャーベット添え

Assorted Seasonal Fruits 
季節のフルーツの盛り合わせ

Assorted Ice Cream
アイスクリームの盛り合わせ  

2,000

2,000

1,200

20’s
CASUAL ENTREES

Marriott Burger 
マリオットバーガー

2,500

Reuben Sandwich
ルーベンサンドウィッチ

2,200

Classic Clubhouse Sandwich
クラシッククラブハウスサンドウィッチ

2,200

Chef’s Curry 
シェフズカレー 

1,600

MEHARI Sushi, SHIRAHAMA Style 
めはり寿司、 白浜スタイル 

1,500

Pho Vietnamese Noodle Soup 
フォー ベトナム風ヌードルスープ 

1,700

Assorted Sausage 
ソーセージの盛り合わせ 

1,500

※All rice used in our dishes is produced in Japan.  ※お米は、国産米を使用しております。


